
 Angebote vom 22.12. bis 24.12.2022
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Gartenstraße 9 • 29348 Eschede • Tel.: 05142-2205 • www.fl eischerei-linnewedel.de

 

 

Festtagsbraten,  
Rinderrollbraten, mit einer Spinat-Senffüllung                    100g 2,28 € 
Julschinken, die schwedische Weihnachtsspezialität,                  100g 1,68 € 
vorgegart, Aufwärmzeit 60 Min. bei 180 °C                                                           
Hähnchenbrust „Risotto-Zitronenverbene“                              100g 1,88 € 
Brustfilet gefüllt mit einem feinen Risotto 30 Min. bei 180 °C 
Schweinefilet „Wellington“                 100g 2,58 €    
im Blätterteig mit einer Champignonfarce 35 Min. bei 200°C 
 
Unsere vegetarischen Genüsse: 
Vegetarisches „Wellington“ im Blätterteig    100g 2,58 €    
Aromatische Linsen-Champignon-Kürbisfüllung 
Französische Gemüsegalette auf Blätterteig 
Wunderbar als vegetarisches Gericht/ Beilage, kalt/warm ein Genuss      Stk. / 2-4 Pers. 8,95 €               
Nur unter Vorbestellung  
Puter, geräuchert und gegart mit Bratenfond für 5-6 Pers. bis 10.12.22       58,50 € 
Entenkeulen, fertiggegart mit Soße bis 17.12.22                               Stück      9,40 € 
Entenbrust, zart geräuchert/fertig gegart bis 17.12.22                            Stück    13,60 € 

Dazu empfehlen wir unsere hausgemachten Spezialitäten: 
Apfelrotkohl (im Kochbeutel/ 2 Port.) 

Serviettenklöße (zum Erwärmen/ Anbraten/ 2 Port.) 
Flämische Bratensoße im Glas (vielseitig einsetzbar/ 3 Port.) 
Portweinsoße im Glas (wunderbar zu Geflügel /Rind/ 3 Port.) 

Aus unserer Feinkostküche für Sie gekocht (im praktischen Kochbeutel je 2 Portionen): 
        Portugiesische                              ****               zarte Putenröllchen 
   Orangenhähnchenbrust                               in einer leckeren Rahmsoße 
 
        Schulterscherzel                  *****      Rindergeschnetzeltes „Stroganoff“ 
Klassischer Rinderschmorbraten 
 
  Schweinegeschnetzeltes                                          Schweineröllchen 
          „Marseille“                          *****                  „ Morgenstern“ 
in einer feinen Kirsch-Wermuthsoße                   mit traumhafter Maronen-Dattelfüllung 
 
Unsere Klassiker für Sie vorbereitet: 

Hochzeitssuppe, Zungenragout, Zitronenröllchen, Filettopf,  
mar. Tafelspitz, Roastbeef und Salate, … 

 
leckeres hausgemachtes Festtagsdessert                   je Portionsbecher   3,25 €  

Bitte Vorbestellung bis zum 21.12.21 
„Lebkuchenmousse mit fruchtiger Mandarinen – Johannisbeerkomposition“ 

„Crème Brûlée von der gebrannten Mandel umhüllt von dunkler Schokomousse“ 
 

Verschenken Sie herzhafte und süße Spezialitäten aus unserem Hause!               
Wir sagen herzlichen Dank für das entgegengebrachte Vertrauen und wünschen Ihnen eine 

besinnliche Weihnachtszeit!                  Ihre Familie Linnewedel und Mitarbeiter       

Unser Festtags-Entremet: als Dessert zu Ihrem Festtagsessen oder zum Weihnachtskaffee 
Die besondere Festtags-Mousseschnitte für drei Personen   je Schnitte 11,80 €  

Bitte Vorbestellung bis zum 17.12.22 
„Roter Weinbergpfirsich-Vanillemandel “ (fruchtiges Vergnügen) oder 
„Schoko-Sabayonemousse-Schwarzkirsche“ (schokoladiger Vollgenuss) 

 


